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Laurent-Perrier präsentiert LA CUVÉE  
 

Wien, Oktober 2017 – 15 Jahre lang hat Laurent-Perrier intensiv daran gearbeitet, einen 

neuen Champagner von besonderer Qualität hervorzubringen. Jetzt ist er endlich da: Er 

heißt schlicht und einfach „La Cuvée“ und ersetzt den klassischen Brut des Hauses. 

Nach mehr als 15 Jahren intensiver Arbeit, stetiger Weiterentwicklung und der wachsenden 

Fertigkeit bei der Assemblage, präsentiert Laurent-Perrier nun La Cuvée. La Cuvée wird aus 

reinstem Traubenmost bereitet und ausschließlich in Handarbeit hergestellt, um besondere 

Finesse und angenehme Frische am Gaumen zu erzeugen.  

La Cuvée besteht aus einem überdurchschnittlich hohen Chardonnay-Anteil (mehr als 50 

Prozent), harmonisch ergänzt durch 30 Prozent Pinot Noir und zu mehr als 15 Prozent aus 

Pinot Meunier. Hinzu kommen 20 – 30% Reserveweine, um die Regularität des Stils zu 

gewährleisten.  

La Cuvée stammt aus über 100 verschiedenen, von Laurent-Perrier ausgewählten Lagen und 

profitiert von einer vierjährigen Reifezeit. Die dadurch erhaltene Ausgewogenheit und die 

Frische des Weins ermöglichen eine leichte Dosage.  

Der Wein hat eine blassgoldene Farbe. Fein aufsteigende Perlen bilden einen beständigen 

Schaumkranz. In der Nase besticht sein zartes Bukett von frischen Zitrusfrüchten und weißen 

Blüten. Die Komplexität des Weines zeigt sich in den aufeinander folgenden Noten von 

Weinberg-Pfirsich und weißen Früchten. Perfekte Ausgewogenheit zwischen Frische und 

Finesse und ausdrucksvollen Fruchtaromen im Finale. La Cuvée wird zwischen 8°C und 10°C 

serviert. 

Dieser frische und klare Wein eignet sich bestens als Apéritif. Die Noten von Zitrus und 

weißen Früchten und seine bemerkenswerte Ausgewogenheit, die von den subtilen Perlen 

unterstützt wird, machen ihn zum idealen Begleiter von Geflügel und Edelfischen.  

La Cuvée von Laurent-Perrier ist in acht verschiedenen Flaschengrößen – von Piccolo bis 

Balthazar – über den Vertrieb von Kattus in der gehobenen Gastronomie, in ausgewählten 

Fachhandelsbetrieben sowie im Lebensmitteleinzelhandel erhältlich.  

 
Über Champagne Laurent-Perrier: 
Champagne Laurent-Perrier, gegründet 1812, ist das größte in Familienbesitz befindliche 
Champagnerhaus und wird von der Familie de Nonancourt geführt. Das Unternehmen hat seinen Sitz in  
 
 
 
 



 
 
 
Tours-sur-Marne im Herzen der Champagne. Frische, Eleganz und Raffinesse zeichnen die Produkte 
aus und bilden das Fundament dieser anhaltenden Erfolgsgeschichte.  
 

Über Kattus Vertriebs GmbH  
Das österreichische Familienunternehmen, angesiedelt im 19. Wiener Gemeindebezirk, wird von Maria 
und Ernst Polsterer-Kattus geleitet. Mit knapp 50 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern steht Kattus für 
höchste österreichische Qualität im Bereich der Schaumweinerzeugung. Das Produktsortiment umfasst 
die eigenen Produkte aus dem Bereich der Schaumweinerzeugung sowie rund 30 weitere 
Vertriebsmarken wie beispielsweise Corona Bier, Laurent-Perrier Champagner, Blue Gin, Trojka, 
Amaro Montenegro und Finlandia Vodka. 

Kattus im Web:  
kattus.at/  
www.facebook.com/kattus 

Die Kattus Vertriebs GmbH unterstützt den verantwortungsvollen Umgang mit Alkohol ab 18 Jahren. 
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