
 

 

 

Giffard Spirit of ART Collection 
Giffard Kunstwerke der Sommersaison - Prickelnde & erfrischende Rezeptideen für 

sommerliche Cocktails und Longdrinks  

 
Wien, August 2016 – Das französische Unternehmen Giffard, bekannt für seinen kreativen 

Entwicklergeist seit 1885, sorgt mit den aktuellen Saisondrinks für fruchtige Stürme, tiefe blaue 

Einblicke und eine Weltreise im Glas. Die aktuelle Cocktailkollektion spiegelt zudem einen 

besonderen Zeitgeist wider und verbindet in Form und Inhalt die Liebe zur Barkultur und 

Körperkunst.   

Giffard verfügt über eine lange Tradition in der Entwicklung von anspruchsvollen Cocktail-

Rezepten. Der Giffard Klassiker Menthe-Pastille wurde rasch zum Drink-Favorit und zur 

Inspiration von namhaften Persönlichkeiten wie Vincent Ogé aber auch Künstlern wie 

Leonetto Cappiello. 

Inspiriert vom Zeitgeist der Gründungsjahre von Menthe-Pastille und der von diesem Klassiker 

beflügelten Kunstart1, bringt Giffard diesen Sommer einen besonderen Spirit of Art Collection 

ins Glas.  

Für die diesjährige Cocktailsaison ließ das französische Traditionsunternehmen 

BarkeeperInnen ihre Liebe zur Barkultur und -kunst mit der Liebe zur Körperkunst ins Glas 

widerspiegeln. Das Ergebnis ist wie in der Kunst, nicht die Abbildung der Wirklichkeit, sondern 

die Erschaffung einer eigenen Welt – einer Welt voller Geschmacksabenteuer.  

Wer den aktuellen, gesunden Drinktrend geschmacklich und optisch im Glas servieren 

möchte, ist bei Giffard genau richtig. Giffard Sirupe und Liköre sind zu 100% vegan und 

peppen jeden alkoholfreien, erfrischenden Drink auf. Ob Ingwer, Gurke, Basilikum oder 

Wassermelone – Giffard hat für jeden Geschmack das Passende parat.  

Kattus und Giffard stellen die Giffard-Kunstwerke der Saison vor –  Genießen ist erwünscht, 

Nachmachen ausdrücklich erlaubt.  

Drink-Empfehlungen 
Alkoholfreie, erfrischende Drinks 

 
Summer Cucumber 

3 cl GIFFARD Gurkensirup  

2 cl Limettensaft 

2 Gurken oder 

Zitronenscheiben 

Zutaten auf Eis mit einem 

Barlöffel im Glas gut 

verrühren, Gurken oder 

Zitronenscheiben und 

Mineralwasser hinzufügen. 

Mit Minzeblättern garnieren.  

 

Sparkling Basil 

3 cl GIFFARD Gurkensirup  

2 cl Limettensaft 

Basilikumblätter 

Zutaten auf Eis mit einem 

Barlöffel im Glas gut 

verrühren, Mineralwasser 

hinzufügen und mit 

Basilikumblättern garnieren.  

 

Think Green 

2 cl GIFFARD Kiwisirup  

1.5 cl Gurkensirup 

2 cl frischen 

Limettensaft 

Zutaten auf Eis mit 

einem Barlöffel im Glas 

gut verrühren, 2 

Kiwischeiben und eine 

Zitronenscheibe 

hinzufügen und mit 

Mineralwasser auffüllen.  

Sweet Darling 
1 cl GIFFARD 

Grenadinesirup  

2 cl Pink Grapefruit 

2 cl frischen Limettensaft 

Zutaten auf Eis mit einem 

Barlöffel im Glas gut 

verrühren, mit 

Mineralwasser auffüllen 

und mit einer 

Limettenscheibe und 

garnieren.  

                                                      
1 Menthe-Pastille wurde rasch zum Drink-Favorit und Inspiration von namhaften Persönlichkeiten wie Vincent Ogé aber auch Künstlern 

wie Leonetto Cappiello.  



 

 

 

Cocktails und Longdrinks 

 
Storm Fruits  

40 ml Coruba Rum  

25 ml Giffard Apricot 

Brandy  

25 ml Giffard Crème de 

Cassis  

50 ml Ananassaft  

25 ml Limettensaft  

Auf Eis shaken und in 

einem Longdrinkglass mit 

Orangenscheibe und 

Minze servieren. 

 

Deep Blue  

35 ml Blue Gin  

25 ml Giffard Curaçao 

Bleu  

20 ml Menthe-Pastille  

Die Zutaten in einem 

Tumbler über Eiswürfel 

seihen, umrühren und 

servieren.  

 

Around the World 

2 cm Frisch geschälte 

Gurke 

20 ml Sake 

20 ml Giffard Ingwer  

5 ml Giffard Vanille 

Zunächst die Gurke in 

einen Shaker geben, 

danach das Eis. Die 

restlichen Zutaten 

dazugeben und alles 

shaken und in ein 

Martiniglas seihen. Mit 

einer Scheibe Ingwer und 

Gurke garnieren.  

 

Blue and red 

30 ml Giffard Ingwer 

30 ml Blue Gin 

40 ml Brombeersaft 

2 Salbeiblätter 

Ribiesel 

Alle Zutaten im Shake auf 

Eis shaken und in ein Old-

Fashioned-Glas (gefüllt mit 

Eiswürfel) abseihen. 

Garnieren mit Ribiesel.   

 

Electric Rapsberry 

5 frische Himbeeren 

20ml Trojka Yellow 

20ml Giffard Pink 

Grapefruit 

30ml Giffard Ingwer 

5ml Giffard Grenadine 

Alle Zutaten auf Eis shaken 

und in ein Martiniglas 

seihen. Mit frischen 

Himbeeren oder einer 

Zitronenscheibe garnieren.   

 

Whisky Sour 

3cl Giffard Egg White 

2cl Zitronensaft 

6cl Whisky 

Alle Zutaten in den Shaker 

gießen und kräftig 

durchschütteln. Eis 

hinzufügen, wieder 

durchschütteln und in ein 

gekühltes Glas abseihen 

lassen. 

 

Wenn es mal schnell 

gehen muss, aber 

trotzdem erfrischend und 

besonders sein soll, 

empfiehlt Kattus einfach 

einen Giffard-Sirup oder 

Likör (Geschmack nach 

Vorlieben) mit 

feinem Kattus Sekt 

oder Kattus Frizzante in 

einem Sektglas mit oder 

ohne Eis zu servieren.  

 

 

 

 
Giffard  

Emile Giffard, Apotheker aus Angers im Nordwesen Frankreichs, entdeckte bereits 1885 mithilfe der Pfefferminze und 

ihrer heilenden Wirkung seine Experimentierfreude mit Kräutern und Leidenschaft für Liköre und Sirupe. Was mit einem 

Experiment anfing, endete in der Auflösung der eigenen Apotheke und Gründung der bis heute bestehenden und in 

vierter Generation familiengeführten Brennerei in Angers, die weit über die Grenzen Frankreichs hinaus für 

hervorragende Liköre und Sirup-Spezialitäten bekannt ist. Der weltbekannte Klassiker im breiten Sortiment2 des Hauses 

Giffard ist ein Minzlikör namens Menthe Pastille – ein frischer Likör aus ätherischen Ölen der Pfefferminze, der sich 

immer noch großer Beliebtheit erfreut. Allen Produkten ist die Mazeration der Aromastoffe verwendeter Früchte und 

Kräuter gemein. Dieses Herstellungsverfahren gilt einerseits als besonders schonend aber auch langwierig, denn die 

Gewinnung der Grundmasse für weitere Verarbeitungsverfahren kann je nach Rohstoff bis zu 3 Monate dauern.  

 

Kattus Vertriebs GmbH  

Das österreichische Familienunternehmen, angesiedelt im 19. Wiener Gemeindebezirk, ist bereits in vierter Generation 

im Eigentum von Maria und Ernst Polsterer-Kattus. Mit 40 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern steht Kattus für höchste 

österreichische Qualität im Bereich der Schaumweinerzeugung. Das Produktsortiment umfasst 15 eigene Produkte 

aus dem Bereich der Schaumweinerzeugung sowie 31 weitere Vertriebsmarken wie beispielsweise Corona Bier, 

Laurent-Perrier Champagner, Luxardo Sambuca, Amaro Montenegro und Finlandia Vodka.  

www.kattus.at  

 
Die Kattus Vertriebs GmbH unterstützt den verantwortungsvollen Genuss von Alkohol ab 18 Jahren.  

 

Für Rückfragen:  

Kattus Pressestelle c/o Grayling Austria  

Azra Ibrahimovic  

T: +43 1 524 43 00 23 oder  

E: azra.ibrahimovic@grayling.com 

                                                      
2 Neben Menthe-Pastille zählt Giffard rund 30 weitere Likörsorten und über 60 verschiedene Sirupsorten zum eigenen Sortiment.  


