
 

 

 

CACHAÇA THOQUINO DOS ANOS (gereift) neu im Kattus Sortiment  
Brasilianisches Lebensgefühl mitten in Österreich  
 
Wien, 07. August 2017 – Das Traditionsunternehmen Kattus erweitert das Sortiment mit dem 

brasilianischen „Eau de vie“ CACHAÇA THOQUINO DOS ANOS (gereift). Ab sofort ist dieser 

neue Thoquino-Zuwachs von Giffard für die Gastronomie exklusiv über den Vertrieb von 

Kattus erhältlich.  

 

Kattus erweitert sein Cachaça Sortiment von Giffard um eine weitere Spirituose: Cachaça 

Thoquino gereift heißt das neue Qualitätsprodukt, das sich als Cachaça-Alternative 

vorzüglich in die Cachaça Thoquino-Familie einreiht.  Hergestellt von der Familien-Destillerie 

Thomaz de Aquino wird dieses „Eau de vie“ seit 1989 von Giffard aus Brasilien importiert.  

 

Der edle Geschmack des auf Rohrzucker-Basis hergestellten Cachaça Thoquino gereift, 

entsteht durch eine zweijährige Reifung in Jetiquibà-Fässern – eine spezielle Holzart aus 

Brasilien. Cachaça Thoquino gereift transportiert brasilianisches Lebensgefühl und erfrischt die 

Gaumen dieser Welt. Wohltuende Aromen entfalten sich mild und wärmend im Abgang, 

während gehaltvolle Duftnoten sinnlich erfüllen. 

 

Die Familienbrennerei Thomas de Aquino (Gruppe Thoquino) produziert Cachaça seit mehr 

als 100 Jahren. Sie wurde 1906 in Sao Joao da Barra (Brasilien) in der Campos Region 

(Bundesstaat Rio de Janeiro) gegründet, wo traditionell seit 1532 Zuckerrohr geerntet wird. 

Diese Region verfügt über ein außergewöhnliches Anbaugebiet und ganzjährigen 

Sonnenschein. Thoquino ist einer der wenigen Brennereien, die über eigene 

Zuckerrohrplantagen verfügt, so kann die Produktionskette gänzlich kontrolliert und eine 

fortlaufende Qualität gewährleisten werden. 

 

Cachaça Thoquino gereift ist ab sofort in der Gastronomie über den Vertrieb von Kattus 

erhältlich. 

 

 

Hard Facts: 

CACHAÇA THOQUINO DOS ANOS (gereift) 0,7l, Alkoholgehalt 40% 

Farbe: bernsteinfarben  

Nase: parfümiert  

Gaumen: runder aromatischer Geschmack, mit holzig-fruchtiger Note 

Herkunftsland: Brasilien 

 

 

 

 

 



  

 

 

Mixvorschläge  

Pur oder in Cocktails 

Gio do Brasil 

4,5 cl Cachaça Thoquino gereift 

1 cl Honig Sirup 

2 Scheiben Limette 

2 Scheiben Orange 

1 Löffel Zuckerweiß 

Minzblätter 

1 Schuss Sodawasser  

 

Francesco Merini, 

Handmadecafe' Perugia, Italien 

Caipirinha  

5 cl Cachaça Thoquino 

gereift 

2 BL Puderzucker 

1/2 Limette  

 

Methode: Limette und 

Puderzucker in ein Glas 

geben. Zerquetschen, um 

den Limettensaft zu 

extrahieren. Eis hinzufügen 

und mit Cachaça Thoquino 

auffüllen. 

Vengo del Sol  

2 cl Cranberry Sirup 

1 Schuss Rohrzucker Sirup 

5 cl Cachaça Thoquino gereift 

5 cl Tequila El Viejito 

10 cl Mangosaft  

 

Methode: Die Sirupe mischen, 

Cachaça Thoquino und Tequila 

hinzufügen und mit dem Mangosaft 

auffüllen. 

 

 

 
 

Giffard  

Emile Giffard, Apotheker aus Angers im Nordwesen Frankreichs, entdeckte bereits 1885 mithilfe der 

Pfefferminze und ihrer heilenden Wirkung seine Experimentierfreude mit Kräutern und Leidenschaft für 

Liköre und Sirupe. Was mit einem Experiment anfing, endete in der Auflösung der eigenen Apotheke 

und Gründung der bis heute bestehenden und in vierter Generation familiengeführten Brennerei in 

Angers, die weit über die Grenzen Frankreichs hinaus für hervorragende Liköre und Sirup-Spezialitäten 

bekannt ist. Der weltbekannte Klassiker im breiten Sortiment des Hauses Giffard ist ein Minzlikör namens 

Menthe Pastille – ein frischer Likör aus ätherischen Ölen der Pfefferminze, der sich immer noch großer 

Beliebtheit erfreut. Allen Produkten ist die Mazeration der Aromastoffe verwendeter Früchte und Kräuter 

gemein. Dieses Herstellungsverfahren gilt einerseits als besonders schonend aber auch langwierig, denn 

die Gewinnung der Grundmasse für weitere Verarbeitungsverfahren kann je nach Rohstoff bis zu 3 

Monate dauern. 

 

Kattus Vertriebs GmbH  

Das österreichische Familienunternehmen, angesiedelt im 19. Wiener Gemeindebezirk, wird von Maria 

und Ernst Polsterer-Kattus geleitet. Mit knapp 50 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern steht Kattus für 

höchste österreichische Qualität im Bereich der Schaumweinerzeugung. Das Produktsortiment umfasst 

12 eigene Produkte aus dem Bereich der Schaumweinerzeugung sowie 25 weitere Vertriebsmarken wie 

beispielsweise Corona Bier, Laurent-Perrier Champagner, Blue Gin, Trojka, Amaro Montenegro und 

Finlandia Vodka. 

Kattus im Web:  

kattus.at/  

www.facebook.com/kattus 

Die Kattus Vertriebs GmbH unterstützt den verantwortungsvollen Umgang mit Alkohol ab 18 Jahren. 
 

Für Rückfragen:  

Kattus Pressestelle c/o Grayling Austria  

Thomas Thaler 

T: +43 1 524 43 00 22  

E: thomas.thaler@grayling.com 

http://www.kattus.at/
http://www.facebook.com/kattus

